T g, MISTRAL ROUGE 2023
2" AOP COTESDURHONE

% won| Médaille dOr Concours Intemational de Lyon

OR
GOLD

Grenache (45%) —Sgrah (32%) -
Mourvedre (18%) - Carignan (5%)

Elevevage : :
Cuve Inox pendant 15 mois

CEil : Robe profonde
Nez: Elégant, intense,
arébmes de fruits noirs et

(,S rouges (cerise griotte, cassis,

framboise)

Bouche : Vin equilibre,

registre aromatique
enereux. Notes epicees
poivres noirs), fruits noirs,

fruits des bois.

Durée de Garde:4 a 5 ans

{g}/ﬂ\ A l'aperitif accompagné d'une
= Planche de charcuterie et
romages.
|déal avec des petits farcis, filet
de boeuf grillé aux herbes de
Provence, ou une céte de porc
braisée.
En fin de repas, avec un Picodon,
ou encore un fondant au chocolat
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